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3 pPIiECES ...uven..
6 pieces..............
9 pieces ........

12 piéces............

Bava bubbres

3 huitres/personne ...................... 7,50€
Mélange d’huitres creuses et/ou plates

> Ouverture minute devant vos convives
> Servies avec vinaigre échalote et citron
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Offrez a vos invités une

animation culinaire
moderne et raffinée

> Prestation possible a partir
de 30 personnes

2 pieces (minimum)............... 5,50€
3 PIECES wooeeeeeeeieeeee 7,50€

Atelier & définir en fonction des
produits de saison

N A lassiélle
- ,
Entrée, Plat, Dessert

> Vaisselle* et pain inclus

Service inclus

| A partir de 55€ / personne
Laissez-vous guider par nos suggestions !

Pour compléter votre formule :

Plat SUPRIEMENTAIIE......cceeeeeieeeeeeeeeeeeeeeee e
FrOMQAGE .. .t e e
Accord mets et ViNS....cceevcveeeciieecieecieeeiee e

Eau plate et eau pétillante.........ooovveeeiiiicieeeeeeeeee
Expresso (fasse et SUCTE COMPIIS).cuueeeeveeeeueeasreeeeeeeaneenns
Piece montée / wedding CAKEe.......c.cceevvieieeniecieereeeieeeee

> En remplacement du dessert formule(s)

Service de VOIre Entrée ......oovvevieciiiiieeecee e
Service de votre fromage.......cooeeveeriieneinieeiieeieceeseeeeeee
Service de votre piece montée/dessert .......ccevvevierveenennne.

mf‘“”M | A partirde 1 7€

> Vaisselle** et pain compris

Service inclus

Plat / Dessert
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Zéme

| 37€ /personne

> Vaisselle** et pain inclus
> Format buffet
> A partir de 15 personnes

Service inclus

Viande :
Ribs de cochon
Saucisse fermiere
Filet de poulet mariné

> Cote de boeuf en remplacement d’'une des viandes,
supplément de......cccueeeveeiieeieenenn, 8€ par personne

Accompagnements :
Pommes de terre réties aux aromates
Une garniture complémentaire (froide ou chaude)
Salade verte / assaisonnement
> Garniture supplementaire ..........cccccveeeeeeveeenenen. 7€

Sauces maison :
Jus de viande
Mayonnaise

Ketchup

SALE

Fltve Bumch

| 34€ /personne

> Vaisselle**
> Format buffet
> A partir de 25 personnes

2 Salades (1 poisson + 1 viande)
1 Sandwich en réduction
Rillettes & partager

Fromage (40g) et charcuterie (40Q)
Toast saumon avocat
Oeuf (a la coque, mollet, dur)

BOISSONS
Café
Thé
SUCRE Chocolat

Mini viennoiseries Jus d’orange
PcuAn Jus de pomme
Crépes
Brioche Eau plate
Fruits coupés Eau pétillante
Beurre
Confiture
Caramel au beurre salé
1 Dessert



Les Buffdls

> Vaisselle** et pain compris
> Format buffet
> A partir de 20 personnes

LM | 25€/personne

> Service au buffet

Charcuterie locale

2 salades composées :
viande / poisson / végétarienne

1 sandwich en réduction
Tartinable a partager
Saumon gravlax

Plateau de fromages

1 dessert

Assortiment de fruits de saison

LM | 18€ /personne

Service en buffet d'un plat chaud prét a déguster

EM | 22€ /personne

Service inclus

Format buffet d'un plat a définir

Cuisson minute devant vos convives

WMW CML&W - W | 8€ /personne

Assortiment charcuterie (50g) et fromages affinés (509)

Pain / beurre / condiments compris

MQ/MI 8€/personne

Smoothie / fruits coupés / tartare de fruits

DECOUVREZ LA GAMELLE,
LA VERSION MODERNE DU PLATEAU REPAS

Enfrée / Plat ou Plat / Dessert .................. 17.50€
Entrée, Plat et Dessert .......ccoovvvveieneieiennne, 19€
Le plat UNIQUE ..cceveeeiee e 14€
Le dessert ou I'entrée unique ...........c....... 4.50€
PN e 1.30€
Livraison dans un rayon de 10km .........c.cccveeevveenne.. 6€

> 0,70€ du kilométre supplémentaire

Couverts ef serviettes sur demande.

Certaines suggestions peuvent étre soumises &
majoration.

Retrouvez notre menu sur
www.cuisinierprive.fr / Rubrique la gamelle.

> Commande du mardi au samedi
(24h & I'avance)

> Pensez A réserver vos menus le samedi,
pour vos repas en famille du dimanche




Localion desalle

Nous vous accueillons pour tous types
d’évenements dans nos salles de réception
(Lorient, Ploemeur).

Elles peuvent accueillir de 10 personnes a 300
personnes lors de cocktails dinatoires ou de
repas d'entreprise, mariage...

Amis professionnels, vous avez des contrats &
faire signer lors d'un repas d’affaire 2
Faites-le en toute discrétion autour de bons
plats spécialement préparés pour vous.

Amis particuliers,vous voulez féter I'anniversaire
d'un ami ou d'un membre de votre famille ¢
Célébrez-le dans un lieu propice a la
convivialité.

Vous étes au bon endroit !
Ces salles sont modulables selon vos envies.

| Location & la demi-journée : 300€

| Location & la journée entiere : 500€

| Prestation de service sur devis

Cowrs de cuisine

/ personne
Nous proposons des cours de cuisine dans nos locaux sur
des thémes pré-définis. Préparation et mise en ceuvre d'une
recette autour d'un produit brut.

> 8 adultes maximum
> Comprend la marchandise et la bonne humeur !

Déroulement :
2h de cours de cuisine

Dégustation
Toan builds
d partir de / personne

Vous souhaitez créer du lien entre vos salariés ? Nous
déplacons nos équipes, notre matériel a partir de 10
personnes pour une prestation en extérieur pour vous créer
une Master Class sur mesure.
Plusieurs solutions s'offrent & vous :

La création d'un challenge en équipe

La constitution de plusieurs brigades pour réaliser un repas

N'hésitez pas & nous demander conseil.

oAt Chef

/ enfant

Nous déclinons également nos cours pour vos enfants.
> 8 enfants minimum

Ceux-ci se déroulent de la fagon suivante :
1h de cuisine / patisserie
Dégustation autour d'un verre de jus de fruits frais |

Refrouvez fous nos plannings de cours de cuisine sur notre sife :

www.cuisinier-prive.fr / Rubrique «cours de cuisiney.



Les Boissons

> Service et verrerie compris
> 1h30 de prestation

W I 12€ jpersonne
> Vins : blanc, rouge, rosé et bulles

> Formule soft

&M I ]6€ /personne

> ] cocktail a définir - 400ml /personne
> Vins : blanc, rouge, rosé
> Formule soft

I 6€ /personne
>Jus de pommes fermier
> Breizh-Thé, Breizh-Cola, Breizh-Agrum
> Equ plate et pétillante

\
A la carle
Cocktail sans alcool 10€/litre
Cocktail avec alcool 16€/litre
(cocktail a définir)

En fonction de vos
envies et de la saison !

Tuo

Blonde pression
fOt de 30 litres avec tireuse,
120 bieres environ

FOt suppl. percuté
Autres biéres

Frmule vorrove

3 verres/personne

Ivestations de Jowices

......... a partir de 25€

dans un rayon de 10km
> 0,70€ du kilomeétre supplémentaire

> 45€/h par professionnel
> | professionnel pour 25 & 50 convives

> Facturation d'1h supplémentaire pour la
mise en place et le débarrassage

(minuit a 6h)
(sur devis)

Location de mobiliers

Location de nappes et serviettes
Location de barnum / tente
Fleuriste

Décoration

Animateur / DJ

Vaisselle* : couverts, assiettes, verre a
eau, verre A vin

Vaisselle** : couverts, assiettes, verre a
equ

Tous nos prix sont affichés en euros TIC.
Un acompte de 30% vous sera
demandé a la signature du devis.

Nos suggestions peuvent varier en
fonction de la météo et des arrivages.
Nous sommes & votre écoute
concernant les allergenes.

Afin d'assurer notre prestation, nous
avons impérativement besoin d'un

acces électrique de
4 x 16 ampéres.

VOUS RECHERCHEZ

UN TRAITEUR MODERNE,

CREATIF ET INNOVANT ?
RENDEZ-VOUS CHEZ CUISINIER PRIVE !

Lidée est née du désir d’Anthony Collober et Vincent David, \\ "\‘\l E
de partager leur savoir-faire en développant l'activité de chef “ 3 ‘\ \\ v --
a domicile. 1) o ||

|\\ \\‘ \|\\ m\

Créée en 2018, l'entreprise est engagée sur des valeurs E“_‘ “‘“\_“

d’authenticité, de respect des produits ou encore de partage.

« Nous avons commencé a cuisiner pour les particuliers et les
professionnels.

En aolt 2019, nous avons inauguré notre premiére boutique :
cuisine ouverte, salon d'accueil pour les clients, embauche de
nos premiers collaborateurs.

En paralléle, nous avons développé nos cours de cuisine, la vente
de plats a emporter», racontent Vincent et Anthony.

Des professionnels du gout pour une cuisine simple et
raffinée.

« Nous privilégions les circuits courts, les produits locaux et la
saisonnalité. Notre cuisine est simple mais raffinée !

Nous jouons avec les assaisonnements que nous voulons par-
faits et parfois, exotiques !

Nous mettons également un point d’honneur a rendre nos
cuissons élégantes. »

De 10 a 400 personnes, toute I'équipe de Cuisinier Privé saura
faire de votre événement un moment de plaisir pour les yeux
comme pour les papilles !



% Traiteur événementiel
@ Cours de cuisine
@ Plats a emporter

5, Rue Genéral Dubail
56100 LORIENT

Cuisine

125, Rue Paul Guieysse
56100 LORIENT

06 64 94 97 37
contact@cuisinier-prive.fr

W owisini@yprive. Py

Création : www.selltim.com / 02 97 30 92 04



